RAVIOLT AL BURRO E SALVIA

ILOVE ITALY BLOG PRO GRAN MORAVIA

Velmi jednoduchy recept, pro jehoz pripravu téméf nic
nepotiebujete, zakladem jsou dobré ravioli s naplni ricotty a

$penatu. Recept pro 2 osoby.

Priprava:

Dejte vafit vodu na téstoviny, osolte ji. Mezitim rozpustte maslo a vlozte do néj listky salvéje
na cca 3 minuty, poté je vyndejte. Do smési vlozte strouhanku a osmahnéte, az bude pékné
ktupava (cca 2-3 min.). Ohen vypnéte a do vrouci vody dejte vafit ravioli. Téstoviny vaite
chvilku (Cerstvé se vari mnohem krat$i dobu - cca 2-3 min.). Hotové ravioli smichejte s
maslovou smési a posypejte syrem.

©Ilove Italy

Suroviny

50 g masla 300 g Cerstvych téstovin ravioli
par listkd $alvéjé (cca 3 - 4) (pInéné Spenatem a ricottou)

3 - 4 lzice strouhanky strouhany syr Gran Moravia

YOT PRVNI CHODY TESTOVINY PRIPRAVA 1 5: VARENI NIZKA OBTIZNOST



