RAJCATOVA POLEVKA SE SYREM GRAN MORAVIA

CUCINARE CON AMORE BLOG PRO GRAN MORAVIA

Rajcatova polévka se syrem a maslovymi krutony je zdravé, chutové
vyvazené a jednoduché jidlo, které hravé zvladnou i zacinajici kucharky.

Recept pro 3 vétsi porce nebo 4 mensi.

Priprava:

Nejprve si v hrnci na tro$e masla osmahneme cibulku lehce dozlatova, pfiddéme na minutku
Cesnek a vse zalijeme rajcaty, pfidime trochu vody a za obcasného michéani pfivedeme k
varu. Mezitim si na panvi ope¢eme na masle pecivo nakrajené na kosticky, hezky dozlatova.
Jakmile polévku ptivedeme k varu, rozmixujeme ji do hladka ponornym mixérem, pokud je
treba, lehce natedime horkou vodou do pozadované konzistence. Ochutime soli, pepfem,
cukrem a bazalkou podle nasi chuti. Servirujeme teplou v mistickach a posypanou syrem
Gran Moravia a krutonky.
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Suroviny

2 konzervy kvalitnich sekanych 1 &esnek, prolisovany

rajcat $petka titinového cukru, zalezi
sul podle sladkosti raj¢at

pepr cerstvé nastrouhany syr Gran
Cerstva bazalka podle chuti Moravia

1 mala zluta cibule francouzské bagetky na kosticky

maslo

TOT PRVNI CHODY POLEVKA PRIPRAVA 20! VARENT NIZKA OBTIZNOST



