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Suroviny

strouhany syr Gran Moravia italské kratké téstoviny

chilli papricka 500 ml rajcatového protlaku
par listka bazalky sul

cerstvé Zampiony pept

250 g italské pancetty extra panensky olivovy olej

TOT PRVNI CHODY .S TESTOVINY

PRIPRAVA 45; VARENI

PENNE S PANCETTOU A ZAMPIONY

I LOVE ITALY BLOG PRO GRAN MORAVIA

Pokud mdte doma trochu Cerstvych Zampioni a italskou pancettu, tak si
miuzete pripravit vynikajici obéd nebo vecefi. Nejvice se k omacce hodi
kratké téstoviny. Recept pro 2-3 osoby.

Priprava:

Na olivovém oleji (cca 3 lZice) osmahnéte pancettu a o¢isténé houby nakrdjené na mensi
kousky. Ptidejte chilli papricku, trochu osolte a opeprete. Potom pridejte rajcatovy protlak,
Cerstvou bazalku a nechte omacku bublat tak 30 min. Dejte varit vodu na téstoviny, osolte ji,
do vrouci vody dejte vafit téstoviny. Téstoviny ,al dente” zcedte a smichejte s vasi omackou.
Nakonec podavejte posypané syrem Gran Moravia.
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