Suroviny

100 g tresni
75 g masla
100 g ricotty
1 vejce

MOUCNIKY

MUFFINY S TRESNEMI A RICOTTOU

ALICE PRO GRAN MORAVIA

Typicky americky moucnik v italském provedeni. Tfesné muzete
nahradit jinym ovocem nebo je miizete doplnit cokoladou ci

rozinkami.

Piiprava:

Predehfejte troubu a méslem vymazte 10 formi¢ek na muffiny. Na mirném ohni rozpustte v
kastrtilku maslo a odstavte. Ricottu zpracujte se titinovym cukrem, pfidejte vejce, mléko a
rozpu$téné maslo. Tre$né nakréjejte na kousky a pridejte je do mouky, vSe smichejte s
ptipravenym krémem. Naplite vymazané formicky a pecte pti 180 °C asi 12 minut. Serviru-
jte posypané mouckovym cukrem.

© Alice pro Gran Moravia

100 g hladké mouky

75 g titinového cukru

2 1zice mléka

mouckovy cukr na posypani

& SYRY PRIPRAVA g PE VARENT NIZKA OBTIZNOST



