
Příprava:

Sýr v celku si nakrájejte na kostky nebo plátky nebo ho tak už kupte. Potom si vedle na talíř 
připravte dózičky s medem a marmeládou, kam budete sýr namáčet, nebo můžete nalít med 
rovnou na sýr a konzumovat ve velkém množství.

Suroviny
Gran Moravia (může už být 
nakrájený na kostky tzv.“cubetti“ a 
nebo na plátky „scaglie“)

nějaký poctivý dobrý med
nebo marmeláda
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SÝR GRAN MORAVIA S MEDEM
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Tvrdé sýry se skvěle doplňují s medy či nejrůznějšími druhy marmelád.


