© Markéta Kavkova pro Gran Moravia

Suroviny

gnocchi kufeci maso nebo $unka
Cesnek strouhany syr Gran Moravia
cuketa rajcata

RYCHLE GNOCCHI SE ZELENINOU

MARKETA KAVKOVA PRO GRAN MORAVIA

Italské noky s cuketou a rajcaty jsou rychlym a zaroven vydatnym pokrmem.

Ptiprava:

Na trose olivového oleje osmahnéte nadrobno nakrdjenou $unku nebo kuteci maso. Az se
zarestuje, pridejte na nudlicky nakrdjenou cuketu a spafend (a oloupana) nadrobno
nakrajend rajcata, poté nadrobno nakréjeny cesnek. Na zavér smichejte s uvarenymi gnocchi
alehce posypte syrem Gran Moravia.
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