CARBONARA $ KOZIM SYREM CAPRINO

ALICE PRO GRAN MORAVIA

Obména tradi¢niho receptu ze stiedni Itdlie bez vajec a s kozim syrem.
Vyzkousejte také s celozrnnymi a $paldovymi téstovinami. Recept pro 4
osoby.

Ptiprava:

V misce smichejte ricottu s kozim syrem. Naredte jogurtem a trochou vody na vafeni
téstovin a vypracujte vla¢ny krém. Pridejte trochu nasekané pazitky a $petku kurkumy.

Osmahnéte strouzek cesneku spolu s feferonkami nakrajenymi na kolecka. Pridejte salaim
nebo slaninu na kosticky a zalijte trochou bilého vina. Pfidejte rajéata nakrédjend na kosticky,
trochu vody na vareni téstovin a raj¢atovy koncentrat a nékolik minut povarte. Pridejte

i polovinu syrového krému. Dejte vafit téstoviny. Do uvarenych téstovin vmichejte
© Alice pro Gran Moravia ptipravenou omacku a piidejte druhou polovinu syrového krému. Dostate¢né opeptete a
Suroviny posypte nastrouhanym syrem Gran Moravia.
100 g koziho syru caprino 2 feferonky
(nejlépe stagionato) Cesnek
50 g ricotty bilé vino
120 g slaniny nebo salamu na 3 velkd rajcata
kosticky trocha rajc¢atového koncentratu
jogurt dle potieby pazitka, kurkuma
320 g kratkych téstovin, napi.
pennette

?OT PRVNI CHODY & TESTOVINY PRIPRAVA 1 0’ VARENTI NIZKA OBTIZNOST



