Suroviny

10 dkg cerstvych hub (liska
obecnd)

$iroké nudle

kousek syru Gran Moravia
15-20 listkd cerstvé bazalky

TOT PRVNI CHODY TESTOVINY

© Otto Plasek pro Gran Moravia

olivovy olej
sul

cely kmin
maslo

BAZALKOVE NUDLE S LISKAMI

OTTO PLASEK PRO GRAN MORAVIA

Téstoviny ochucené bazalkovou omackou a bohaté posypané cerst-

vymi houbami.

Priprava:

Déame vafit $iroké nudle. Mezitim dobfe ocistime a oplachneme cerstvé lisky. V panvi
rozpustime trochu masla, do kterého dame $petku celého kminu a nechdme provonét.
Priddme oprané a okapané houby a zlehka orestujeme a podusime ve vlastni stavé, dokud
nejsou mékké, cca 5 minut. Do vy$si nddoby vlozime 15-20 listka cerstvé oprané bazalky,
ptilijeme olivovy olej a pfidame nastrouhany syr Gran Moravia. Mixujeme v$e dohromady
ponornym mixérem zcela dohladka. Scedime uvafené iroké nudle, pfendame do stfedni
misy a pridime bazalkovou omécku. Poctivé promichame. Bazalkové nudle pfendame do
hlubokého talife a bohaté je posypeme na masle podusenymi liskami.
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