Suroviny

400 g Mascarpone Brazzale
200 g cukraiskych piskota
150 g mouckového cukru
200 g ¢okolady na vareni

MOUCNIKY

4 zloutky

2 bilky

3 $alky kavy ristretto
kakao na posypani

PRIPRAVA

TIRAMISU

Je obtizné tento moucnik zaradit, jesté obtiZnéjsi je ho nemilovat. Tiramisu je
tradi¢ni italsky moucnik, ktery se pripravuje nejenom pro slavnostni
prilezitosti, ale také pro setkani s prateli. Jeho pfiprava je snadnd a se

zarucenym vysledkem, musi se v8ak nechat déle rozlezet. Suroviny pro 6 osob.

Priprava:

Nejprve vyslehejte z bilki pevny snih a nastrouhejte ¢okolddu. Do velké misy dejte 4 zloutky
a mouckovy cukr, vafeckou tete do pény. Poté opatrné pridavejte Mascarpone a snih z
bilkii. A muizete vrstvit. Zvolte nadobu s vysokym okrajem. Dno vylozte vrstvou piskotu,
které polijete rovnomérné kavou. Piikryjte vrstvou krému z Mascarpone a nastrouhanou
¢okolddou. Timto zptsobem stfidejte vrstvy az do spotfebovani vsech surovin. Posledni
vrstvou je krém z mascarpone posypany kakaem. Vlozte do lednice a nechte pred
podavanim alespon 3 hodiny odlezZet.
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