Suroviny

320 g makaronu

2 lilky

1 cibule

rostlinny olej na smazeni
extra panensky olivovy olej
maslo

YOT PRVNI CHODY .S TESTOVINY

200 g rajcatové §tavy

100 g ricotty na strouhani

listky bazalky

pul sklenice suchého bilého vina
sul

Jeden z nejslavnéjsich prvnich chodi na svété pochazi ze Sicilie. Své jméno
ziskal podle Normy, opery skladatele Vincenza Belliniho, jemuz, coby
jednomu z nejvétsich umélca mésta Catania, je tento pokrm vénovan.

Suroviny pro 4 osoby.

Priprava:

Nakrajejte lilky na plitky, osolte je a nechte asi pul hodiny, aby pustily vodu a ztratily
nahoiklou chut. Oplichnéte je pod tekouci vodou, osuste a osmazte v dostatecném
mnozstvi oleje. Polozte je na papirovou utérku, abyste je zbavili prebyte¢ného oleje, a
nakrajejte na ¢tvrtiny. Na oleji nechte zesklovatét cibuli, pridejte raj¢atovou §tavu, nékolik
listkl bazalky a bilé vino. Mezitim si uvaite téstoviny, vsypte je do omacky, pridejte lilky,
posypte strouhanym syrem a zakapnéte olivovym olejem.
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