Suroviny

200 g uzeného lososa

200 g ricotty

100 g zakysané smetany

2 1zice nadrobno nasekaného
kopru

1 1zicka Zelatiny

PREDKRMY

1 okurka
1 IZice citronové $tavy
3 lzice olivového oleje
stl, pept

TERINKY Z UZENEHO LOSOSA S RICOTTOU

Terinka, obdoba domaci pastiky, z uzeného lososa a ricotty ochu-

cené koprem.

Priprava:

Zapékaci misticky vylozte tenkymi platky uzeného lososa. Méli byste pouzit asi tfi ¢tvrtiny
z celkového mnozstvi. Zbytek lososa nakrgjejte na malé kousky. Rozetfete ricottu se
smetanou, vmichejte nakrdjeného lososa. Osolte, opeprete a pridejte kopr. Rozpustte
zelatinu ve dvou Izicich vody. Nechte nabobtnat a pak zahfejte, az se uplné rozpusti. Do
Zelatiny vmichejte 1zici lososové pomazanky. Pak vmichejte zbytek. Rozdélte do misek. Dejte
alespon na hodinu do lednice. Z citronové stavy a oleje umichejte zalivku. Okurku nakrajejte
na tenké platky a udélejte z nich polstarek pro kazdou terinku. Vyklopte a ozdobte snitkou
kopru.
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