SYROVE TYCINKY

Kfupava slana pochoutka nejenom k vinu. Tycinky ze syru Gran

Moravia.

Priprava:

Vsechny suroviny spojte v tésto, které nechte v lednici minimalné 30 minut odlezet. Poté
tésto vyvalejte na ten¢i plat a radylkem vytvorte tycinky. Potfete zZloutkem a ozdobte dle
chuti hrubou soli, kminem, syrem nebo sezamem. Pecte ve stfedné vyhraté troubé
dozlatova.
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Suroviny

Suroviny na 1 davku: 2 lzice mléka

100 g nastrouhaného syru Gran 80 g masla

Moravia nebo Provolone piccante na ozdobu pepf, stl, sezam, syr
100 g hladké mouky zloutek na potfeni

Y4 1zi¢ky prasku do peciva
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