SPAGHETTI ALLA PUTTANESCA

Prvni chod typicky zejména pro oblasti Lazia a Kampanie je skvélym
letnim jidlem, které si muzete pripravit s Cerstvymi zralymi rajcaty.

Suroviny pro 4 osoby.

Priprava:

Na oleji osmahnéte Cesnek, feferonku a an¢ovicky nakréjené na kousky, pridejte nakrajené
olivy a kapary. Nechte par minut smazit, pridejte oloupana rajcata na kosticky a vatte asi 10
minut. Mezitim si uvafte téstoviny. Uvafené téstoviny smichejte s oméckou, pridejte
nasekanou petrzelku a podavejte.

Suroviny

320 g Spaget feferonka

400 g oloupanych rajcat 2 rozmackané strouzky ¢esneku
nakrajenych na kosticky nasekana petrzelova nat

100 g cernych oliv bez pecky extra panensky olivovy olej

8 ancovicek sil

1Zice kapary
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