Suroviny

200 g susenych rajcat

120 g oliv

80 g kapary

60g strouhaného syra Gran
Moravia na posypani

1 dl bilého vina

?OT PRVNI CHODY TESTOVINY

2 strouzky ¢esneku

extra panensky olivovy olej
4 1zice strouhanky

hrst petrzelky

sal

PRIPRAVA

SPAGETY SE SUSENYMI RAJCATY, KAPARY A OLIVAMI

Rychly recept na $pagety s klasickymi stfedomorskymi ingredi-
encemi. Recept pro 4 osoby.

Priprava:

Na oleji orestujeme cesnek, nasekané kapary, olivy a nakrdjena suSend rajcata. Vse zalijeme
bilym vinem, nechdme vyvaftit alkohol a promichame s nasekanou petrzelkou. Zvlast v panvi
osmazime na sucho strouhanku do zlatova. Varené $pagety smichame s oméackou, podavame
zasypané osmazenou strouhankou a syrem Gran Moravia.
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