IMPEPATA DI COZZE (SLAVKY NA PEPRI)

Tento velmi slavny pokrm neapolské kuchyné je snadny a provonény
druhy chod, ktery miizete servirovat i jako pfedkrm. Pfipravujte z

cerstvych a peclivé ocisténych slavek. Suroviny pro 4 osoby.

Priprava:

Peclivé ocistéte slavky. Na panvi rozpalte olej se strouzkem cesneku. Pridejte slavky a duste
na vysokém zaru, dokud se neoteviou. Ke konci vareni vydatné posypte peprem. Panev
sundejte z plotny, zakryjte poklickou a dobre protiepejte, aby se chuté pékné propojily.

Suroviny
1,5 kg Cerstvych slavek strouzek ¢esneku
extra panensky olivovy olej pepr
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