DRMAGGERIA

Suroviny

1,5 kg cerstvych slavek olej
pul sklenicky suchého bilého vina pepr

COZZE ALLA MARINARA (SLAVKY PO NAMORNICKU)

Jidlo se snadnou pfipravou typické pro pfimorské oblasti, u néhoz je
nezbytné pouzit Cerstvé a peclivé ocisténé slavky. Podava se horké,

miuzZete pouzit i jako pfedkrm. Suroviny pro 4 osoby.

Priprava:

Peclivé ocistéte slavky a rychle je oplachnéte pod tekouci vodou, dejte pritom pozor, aby se
prili§ nenamocily. Dejte je do panve spolu s vinem, olejem, petrzelkou, ¢esnekem a trochou
pepre. Duste na vysokém zaru, dokud se slavky neoteviou. Vyjméte $keble z panve, omacku
dobte prefiltrujte, aby se odstranily pfipadné necistoty, a prelijte s ni slavky.

strouzek cesneku nasekana petrzelka

pP4 DRUHE CHODY .S RYBY

PRIPRAVA 1 0, VARENT NIZKA OBTIZNOST



