Suroviny

200g kutecich jater

200g celeru

150g syru Verena

1/2 I masového vyvaru

1 svazek Cerstvych bylinek
1 cibule

fOT PRVNI CHODY

SELSKA POLEVKA

Vyvar s kufecimi jatry, syrem Verena a cerstvymi bylinkami. Recept

pro 4 osoby.

Priprava:

Jatra nakrajime na kosticky, celer na tenké nudlicky. Nakrajime cibuli, pridame jatra a svazek
cerstvych bylinek a orestujeme, pfilijeme bilé vino a nechdme vypafit, pak priddme 1/2 1
masového vyvaru a zaroven celer nakrdjeny na nudlicky. Nechame vafit aspon 1 hodinu.
Servirujeme v misce se syrem Verena a s chlebem. Polévku ozdobime bazalkou.

4 platky chleba
4 listy bazalky
20g masla
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POLEVKA PRIPRAVA g TR VARENT NIZKA OBTIZNOST



