SEKANA PECENE S MASCARPONE

Sekana v neobvyklé kombinaci se syrem Mascarpone a s krustou ze syrové

$unky.

Priprava:

Zapnéte troubu na 180 stupni. Namelte najemno dusenou $unku a v mise ji smichejte s
namletym masem, mascarpone a nastrouhanym Gran Moravia. Pfidejte dvé vejce a osolte.
Zapékaci misu vymazte maslem, vysypte strouhankou a dno vylozte polovinou $unky
prosciutto crudo. Na tuto vrstvu dejte smés z mletého masa a zakryjte druhou polovinou
$unky prosciutto crudo. Pecte cca 1 hodinu. Nechte vychladnout, nakrajejte na platky a
podavejte s Cerstvou piilohou.

Suroviny

500 g mletého telectho nebo 150 g dusené Sun
hovéziho masa 60 g masla

200 g Mascarpone Brazzale 20 g strouhanky
2 vejce sul

80 g prosciutto crudo
2 vrchovaté 1zice nastrouhaného
syru Gran Moravia

DRUHE CHODY MASO PRIPRAVA 60! VARENI STREDNI OBTIZNOST



