Suroviny

syr Giuncata

rajcata, paprika, jarni cibulka,
cerné olivy

Cerstva bazalka, provensalské
koreni

PREDKRMY

SYRY

balzamicky ocet, olivovy olej
Cesnek

SALAT SE SYREM GIUNCATA

Marinovana zelenina v kombinaci s ¢erstvym syrem Giuncata vhod-

nym ke grilovani.

Priprava:

Papriky upeceme v troubé, oloupeme, zbavime seminek, nakrdjime na platky, dame do
uzaviratelné nadoby, nasolime, priddme balzamicky ocet, olivovy olej, ¢esnek na platky a
provensalské koteni. Nechdme alespon péar hodin marinovat.

Rajcata nakrdjime na kolecka, rozlozime na talit vedle sebe, na raj¢ata dime marinované
papriky, Cerstvou bazalku, erné olivy, nakrdjenou jarni cibulku, osolime, opepfime,
zakapneme olivovym olejem. Giuncatu nakrajime na silnéjsi platky, potfeme olejem a na
grilu nebo grilovaci panvi ogrilujeme. Giuncatu poloZime na ptipraveny salat a poddvame.

PRIPRAVA g oY VARENI NIZKA OBTIZNOST



