Suroviny

300 g ryzZe carnaroli

100 g syru Gorgonzola DOP
Piccante

1 salotka

2 hrusky

40 g vlagskych ofechi

Rizoto v jedinecné chufové variaci se syrem Gorgonzola DOP

Piccante. Recept pro 4 osoby.

Priprava:

Jemné nakrajenou $alotku osmahnéte na panvi s ¢asti masla, ptidejte ryzi a kratce orestujte.
Prilijte vino a postupné pridavejte zeleninovy vyvar, aby ho ryze viechen vstiebala, az do
uvafeni. Mezitim nasekejte ofechy, oloupejte hrusky a nakrajejte je na kosticky. Jednu
hrusku rozmixujte. Gorgonzolu zbavte kirky a nakrdjejte syr na kosticky. Asi 5 minut
predtim, nez je ryze uvarend, pfidejte gorgonzolu a obé hrusky (na kosticky i rozmixo-
vanou). Odstavte z plotny, pfidejte nastrouhany syr Gran Moravia a zbytek masla a vSe dobre
promichejte. Rizoto ozdobte nasekanymi ofechy a hoblinkami Gran Moravia.

50 g masla

1 sklenice bilého vina

100 g nastrouhaného syru
Gran Moravia

hoblinky Scaglie Gran Moravia
na ozdobu

zeleninovy vyvar
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