Suroviny

2 velka zrala raj¢ata nakrajend na
kousky

1 velka cibule nakrgjend na kolecka
1 oloupana okurka nakrdjend na
kousky

natrhané listky bazalky

PANZANELLA

Jednoduchy a typicky letni pokrm z toskanského venkova, ktery se

podava za studena. Suroviny pro 4 osoby.

Priprava:

Nejprve ponotte cibuli alespon na dvé hodiny do vody a octa. Z chleba odkrojte kiurku a
namocte ho do vody a octa, ale nenechte pfili§ nasaknout. Chleba vyzdimejte, natrhejte na
kousky a dejte do velké saldtové misy. Z cibule vylijte vodu s octem a pridejte ji k chlebu, pak
pridejte rajcata, okurku a bazalku. Promichejte, osolte, opeprete, zalijte olivovym olejem,
ptipadné octem. Nechte v lednici alespon hodinu a pak pfi pokojové teploté servirujte.

400 g platkového chleba
ocet z bilého vina

extra panensky olivovy olej
sul

pepr
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