OBALOVANY RIZEK Z HALIBUTA

Obalovany fizek z halibuta s tymianem a syrem Gran Moravia.

Priprava:

Ocistime a nakrdjime tymidn. Smichdme strouhanku, tymidn a strouhany syr Gran Moravia.
Obalujeme filety z halibuta v rozpusténém mdsle a v ochucené strouhance. Filety osmazime
do zlatova z obou stran na rozpalené panvi ve zbyvajicim masle. PoloZime je na papirové
utérky a osolime. Poddvame se saldtem nebo dusenou sezénni zeleninou.

Suroviny

4 filety z halibuta kazdy o véaze asi 100 g strouhanky
100 g snitky tymianu
60 g syru Gran Moravia sil

100 g rozpusténého masla
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