Suroviny

1 cibule

4 velké mrkve

1 brambor

2 lzice extra panenského
olivového oleje

?OT PRVNI CHODY

4 malé bagetky

800 ml mléka

60 g syra Gran Moravia
sal

MRKVOVA POLEVKA SE SYREM GRAN MORAVIA

Syr Gran Moravia je vhodny k dochuceni nejraznéjsich polévek,
zejména zeleninovych, coz doklada i tato mrkvova polévka. Recept

pro 4 osoby.

Priprava:

Oloupanou cibuli nakrajejte najemno.

Mrkev i brambor oskrabejte a nakrijejte na mensi kousky. Na rozehtatém oleji restujte
nejprve cibuli s mrkvi asi 5 minut, poté pridejte brambor a po minuté zalijte vodou, aby
zelenina byla zcela ponotena. Osolte, priklopte poklickou a vafte 15 minut.

Mezitim ptipravte bagetky. Na grilovaci panvi nebo v troubé rozehiété na teplotu asi 180 °C
opecte platky bagety doktupava.

Uvarenou zeleninu rozmixujte dohladka a je$té propasirujte sitem. Zalijte mlékem a 5 minut
povaite. Polévku rozdélte do misek, husté posypte hoblinami syru Gran Moravia a podavejte
s bagetkami.
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