Chlouba lombardské kuchyné, jejiz piivod je propojen s rakouskym
Wiener Schnitzlem. Milanska kotleta je druhym chodem se
zarucenym uspéchem. Mizete si ji pfipravit i z dalSich druhi masa,

tieba z vepfového. Suroviny pro 4 osoby.
Priprava:
Nejprve udélejte na okrajich kotlet zafezy, aby se maso béhem smazeni nezvlnilo. Maso

obalte ve vejci a ve strouhance. Rozehiejte maslo, pokud mozno prepusténé, ve velké panvi.
Osmazte kotlety z obou stran dozlatova. Osolte, pokapejte citronem a servirujte.

Suroviny
4 teleci kotlety s kosti strouhanka
2 roz$lehana vejce sul

100 g masla, nejlépe prepusténého
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