Suroviny

na kosicky:

250 g Cerstvé nastrouhaného syru
Gran Moravia

Y4 17i¢ky Cerstvé namletého pepre
11zicka olivového oleje na
vymazani plechu

na napln:

170 g ricotty

PREDKRMY SYRY PRIPRAVA

KRUPAVE KOSICKY ZE SYRU GRAN MORAVIA PINENE RICOTTOU

Kfupavy syrovy predkrm. Vyzkousejte také variantu se syrem

Gorgonzola DOP Dolce. Recept pro 4 osoby.

Priprava:

Predehfejte troubu na 175 °C. Na plech lehce vytfeny olivovym olejem polozte pecici papir.
Naneste na n¢j hromdadky strouhaného syru Gran Moravia a lehce opeprete. Z hromadek
udelejte kolecka o priméru cca 5 cm. Pecte je po mensich davkach. Kdyz kolecka za¢nou
bublat a zlatnout, vyndejte je z trouby a jesté teplé placicky ohnéte pres nabéracku tak, aby
ziskaly tvar kosickil. Ricottu, smetanu, bylinky, pept a stil smichejte a dejte do lednice. Pak
smési naplnte syrové kosicky. Ozdobte kouskem suseného rajcatka. Vyzkousejte i dalsi
variantu: ¢ast ricotty nahradte syrem Gorgonzola DOP Dolce a vée dobre vyslehejte na husty
krém. Nepridavejte bylinky, aby vice vynikla chut syru Gorgonzola.

Y hrnku smetany na $lehani
Y 1zi¢ky tymianu

2 1zicky hladkolisté petrzelky
nakladana susena rajcata
Cerstvé mlety pepf, stil

syr Gorgonzola DOP Dolce

b: VARENT STREDNI OBTIZNOST



