Suroviny

150 g syru Verena

50 g syru Gran Moravia
300 g zampionth

300 g umyté dyné

30 g masla

1 cibule

2 Izice mouky

5 dl mléka
petrzelka

sal

pepr

chlebové topinky

fOT PRVNI CHODY POLEVKA

HOUBOVY KREM

Husta polévka s houbami, dyni a syry Verena a Gran Moravia. Recept

pro 4 osoby.

Priprava:

Na mésle osmahneme najemno nakrajenou cibuli, pfidime o¢isténé a nakrajené houby a
dyni nakrdjenou na kosticky. Nechdme par minut nasaknout chut, posypeme moukou a za
stalého michdni zfedime po par minutach mlékem. Ptidame vodu a pfivedeme k varu, poté
vafime na mirném ohni 20 minut. Nastrouhdme syry, smichame je a po lzickach priddvame
do krému, pomalu michdme, az se vSe pékné spoji. Pfiddme stil a pept a posypeme mletou
petrzelkou. Rozdélime krém do taliiti a servirujeme s topinkami.
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