Zeleninova priloha typicka pro oblast Toskanska, ktera se velmi dobie
hodi k masu, zejména ke klobaskam. Je oblibena pro svoji vyraznou chuta
miuzZete ji pfipravit jak s cerstvymi fazolemi tak s témi suSenymi. Suroviny

pro 4 osoby.

Priprava:

Fazole vlozte do hrnce a zalijte vodou (susené fazole predem pies noc namocte). Nechte
povarit na vysokém zaru, snizte plamen a varte do mékka. Na olivovém oleji osmazte cesnek
a Salvéj. Po nékolika minutach pridejte oloupana rajcata a varte, dokud omacka nezhoustne.
Pridejte fazole, osolte a opeprete a vaite dal$ich 20 minut.

Suroviny
400 g bilych fazoli 1 snitka Salvéje
250 g oloupanych rajéat pept

2 strouzky ¢esneku

YOT PRILOHA ZELENINA PRIPRAVA 80, VARENTI NIZKA OBTIZNOST



