Suroviny

8 platku chleba, nejlépe domaciho bazalka
1 kg dobte zralych rajcat Cesnek
extra panensky olivovy olej sul

PREDKRMY .S ZELENINA

BRUSCHETTA

Jednoduchy a opravdu chutny pokrm se konzumuje zejména v 1été, kdyz
jsou k dispozici pékna Stavnatd rajcata. Je vynikajici nejenom jako
predkrm, ale hodi se také k aperitivu. Na jeho pfipravu je tfeba mit kvalitni

chléb a vysoce kvalitni extra panensky olivovy olej. Suroviny pro 4 osoby.

Priprava:
Rozehfejte troubu na 180°C. Platky chleba potrete ¢esnekem a dejte je zapéci dozlatova.

Zatim odistéte rajcata, oloupejte a odstraiite seminka, nakrijejte je na kosticky a ochutte
olejem a soli. Rajcata polozte na chléb, pridejte bazalku, nékolik kapek oleje a podavejte.

PRIPRAVA 1 0, VARENT NIZKA OBTIZNOST



